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[UM STARTE ODER FUR NEBEBI

Gemischtes Trockenfleischplattli
verschiedene Trockenfleischspezialitaten, passt auch gut zum Fondue

USEM SUPPETORT

Winterliche Kiirbissuppe
mit Kiirbiskernol und gerostete Kernen

EUS SALAT UARIATIONE

Niisslisalat
mit gehacktem Ei, Speck und Croutons
ohne Speck

Gemischte Wintersalate
an unserem Hausdressing, mit eingelegtem Gemiise und Croutons

FONDUE

300g | Person — mit Fonduebrot serviert

Gletscherfondue 32.8 | Pers
unser Hausfondue - rassig und kraftig v

Moitié-Moitié 31.8 | Pers
der Klassiker - wiirzig und ausgewogen v

Walliser Fondue 33.8 | Pers
das Spezielle - mit Tomatenwiirfel und Knoblauch v

Triiffel Fondue 41.2 | Pers
das Edle - mit feinstem Herbstriiffel v

La Fondue Vegan 34.2 | Pers
die pflanzliche Alternative - aus biologischen Cashewkernen Vg
bitte vorbestellen!

him Bschtelle de Kirsch zum Tiinkle nod vergasse
Willisauer Kirsch - 2cl

ROSTINLLEE

Gustav Gull Rosti
Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce, dazu Butterrosti

Plantet Rosti
planted Chicken an Pilzrahmsauce (vegan), serviert mit veganer Rosti

Bauern Rosti
Feine Butterrosti mit Schinken und Raclettekase iiberbacken,
dazu ein Spiegelei

248
v/vg moglich

Walliser Rosti
Feine Butterrosti mit Tomaten
und Raclettekase iiberbacken, dazu ein Spiegelei

EUSI BIILAGE

Gschwellti
gekochte Kartoffeln

Essiggemiise
Cornichons & Silberzwiebeln

Knoblauch
ganzer, geschmorter Knoblauch

Birnen
selbst eingelegt

Chorizo
gerostete Chorizo Stiicke

OPPIS SUESSES

Apfel-Tartelette
mit Mandeln, Sauerrahm Glace und Apfelschaum

Schoggimousse im Glas
weisse und dunkle Schokolade

Chline Gluscht
kleine siisse Uberraschung - es hat solang’s hat

v — vegetarisch
Vg — vegan

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleran-
zen auslosen konnen, informieren wir gerne auf Anfrage.

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich
Fleisch und Gefliigel aus der Schweiz.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.




